
Rosace  de  noix  de  Saint-Jacques  t ièdes ,
 sorbet  herbes  aromatiques  et  baies  de  Timut

Sablé  de  foie  gras  au chocolat
Croust i l le  de  pommes de  terre ,  crème et  caviar

Fine tarte lette  de  potimarrons  et  châtaignes

M I S E S  E N  B O U C H E

ENTRÉE

Déjeuner du 1er Janvier 2026

Nage de  homard et  lotte ,  beurre  homardine émuls ionné

POISSON

Veau à  basse  température  farci  aux truffes  et  foie  gras

VIANDE

Rencontre  entre  la  vani l le  Bourbon et  le  caramel

Assort iment  de  mignardises

DESSERT

9 2 €  /  p e r s o n n e

Menu


